
SET PRICE Sweets &
Drink +

カルメリータは洋食の定番料理『ピカタ』とも呼ばれており、

１９２７年に横浜のニューグランドホテル初代料理長が考案し

たとされています。当店では、トマトソースを使って現代風に

アレンジいたしました。もう一品は夏野菜を揚げびたしにした、

和食料理人の手作りです。ぜひ、ご賞味ください。

Bon appétit!

・チキン・カルメリータ　（トマトソーススタイル）
・夏野菜の揚げびたし
・自家製ピクルス

・サラダ

・ライス

えび かに くるみ 小麦 そば 卵 乳

落花生 アーモンド あわび いか いくら オレンジ カシュ―
ナッツ

キウイ
フルーツ

牛肉 ごま さけ さば 大豆 鶏肉

バナナ 豚肉 マカダミア
ナッツ もも やまいも りんご ゼラチン

■アレルギー表示


